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2011 年 2 月 9 日 
エスフーズ株式会社 

春夏製品リニューアル・新発売のご案内 
エスフーズ株式会社は、春夏製品のリニューアルおよび新発売を行います。 
 
こてっちゃん牛もつ炒め（新発売・リニューアル） 
 
ご家庭で身近な野菜と炒めるだけで、手軽に牛もつ炒めをお楽しみいただける「こてっち

ゃん牛もつ炒め」シリーズより、今シーズン新たに「うま塩」を発売いたします。 
また、好評発売中の「甘辛しょうゆ」「コクみそ」も、よりごはんによく合う味付けにリニ

ューアルいたしました。 
 
商品名： こてっちゃん牛もつ炒め 200ｇ 

 甘辛しょうゆ・コクみそ・うま塩 
 

味の特長： 
甘辛しょうゆ（リニューアル）・・・にんにく・しょうゆの旨みをきかせたコクのある甘辛

しょうゆだれで仕上げました。野菜と炒めるだけでなく、うどんと炒めると、ホルモンう

どんとしてお楽しみいただけます。 

コクみそ（リニューアル）・・・2 種類のみそをあわせた、コクのある味噌だれで仕上げま

した。野菜と炒めるだけでなく、うどんと炒めると、ホルモンうどんとしてお楽しみいた

だけます。 
うま塩（新発売）・・・岩塩と黒こしょうを使用した旨みのある塩だれで仕上げました。野

菜と炒めるだけでなく、麺と炒めると、ホルモン焼きそばとしてお楽しみいただけます。 

 

保存方法：要冷蔵 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 
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おつまみこてっちゃん（新発売） 
 
温めずにそのままお召し上がりいただける、おつまみにピッタリのこてっちゃんです。 
常温販売可能なレトルト商品なので、様々な売り場で販売していただけます。 
パッケージには、つまようじを貼付していますので、その場でお召し上がりいただけます。

またパッケージ上部にフック穴があいているので、フックかけ販売も可能です。ケースは

そのまま陳列が可能なミシン目付きケースを採用しています。 
 
商品名： おつまみこてっちゃん 50ｇ 
味の特長：しょうゆ・味噌をベースに、おつまみにピッタリのコクと旨みのある味に仕上

げました。 
保存方法：直射日光を避け、常温保存 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 

 
 
 
 
 
こてっちゃん調理品シリーズ（新発売） 
 
身近な野菜と一緒に炒めていただくと、おかずの一品ができあがる「牛もつ入り調理ソー

ス」です。常温販売可能なレトルト商品なので、様々な売り場で販売していただけます。

またパッケージ上部にフック穴があいているのでフックかけ販売も可能です。ケースはそ

のまま陳列が可能なミシン目付きケースを採用しています。 
 
商品名： こてっちゃん韓国風ホルモン炒め 90ｇ 

 こてっちゃんもやし炒め用 90ｇ 
 こてっちゃん回鍋肉風 90ｇ 

特長： 
韓国風ホルモン炒め・・・玉ねぎ・ニラと炒めて、おかずの一品ができあがります。コク

のある甘辛コチジャン風だれで仕上げました。 
もやし炒め用・・・もやしと炒めて、おかずの一品ができあがります。旨みの効いた塩だ

れで仕上げました。 
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回鍋肉風・・・キャベツ・ピーマンと炒めて、おかずの一品ができあがります。コクのあ

る中華風味噌だれで仕上げました。 
保存方法：直射日光を避け、常温保存 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
スタミナ食堂シリーズ（新発売・リニューアル） 
 
身近な野菜等と一緒に炒めていただくと、おかずの一品ができあがる「具入り調理ソース」

です。常温販売可能なレトルト商品なので、様々な売り場で販売していただけます。 
またパッケージ上部にフック穴があいているのでフックかけ販売も可能です。ケースはそ

のまま陳列が可能なミシン目付きケースを採用しています。 
 
商品名： スタミナ食堂 麻婆なす 90ｇ 

 スタミナ食堂 麻婆もやし 90ｇ 
 スタミナ食堂 回鍋肉 80ｇ 
 スタミナ食堂 レバニラ炒め 90ｇ 
 スタミナ食堂 牛ホルモンうどんの素 130ｇ 

特長： 
麻婆なす（新発売）・・・なすと炒めて、おかずの一品ができあがります。豚ひき肉を豆板

醤入りピリ辛だれで仕上げました。 
麻婆もやし（新発売）・・・もやしと炒めて、おかずの一品ができあがります。豚ひき肉を

オイスターソースの入ったコクのあるたれで仕上げました。 
回鍋肉（新発売）・・・キャベツ・ピーマンと炒めて、おかずの一品ができあがります。豚

肉をコクのある中華風味噌だれで仕上げました。 
レバニラ炒め（リニューアル）・・・ニラ・もやしと炒めて、おかずの一品ができあがりま

す。豚レバーをオイスターソースの入った旨みのあるたれで仕上げました。 
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ホルモンうどんの素（リニューアル）・・・うどん 2 玉・玉ねぎと炒めて、ホルモンうどん

ができあがります。牛もつをコクのある味噌だれで仕上げました。 
保存方法：直射日光を避け、常温保存 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 

 
 
 
商品名： ラー油ホルモン 100ｇ 
特長：豚ガツを細切りにし、ラー油で味付けしました。フライ

パンで軽く炒めても、炒めずにそのままでもお召し上がりいた

だける、おつまみにピッタリの商品です。 
 

保存方法：要冷蔵 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 

 

 
 
 
 
商品名： やみつき塩ホルモン 140ｇ 
特長：豚ガツを旨みのある塩だれで味付けした、おつまみはも

ちろん、ごはんのおかずにもピッタリの商品です。フライパン

で軽く炒めてお召し上がりいただけます。 
 

保存方法：要冷蔵 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 
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お肉屋さんの 和牛入りのっけだれシリーズ（新発売） 
 
焼肉にのっけたり、たれをのせたお肉をサンチュなどの野菜で巻いたりと、焼肉の楽しさ

を提案する新しいタイプのたれです。 
焼肉以外にも、ごはんやぎょうざにのっけたり等、様々な食べ方をお楽しみいただけます。

商品には室戸海洋深層水を使用しています。 
 
商品名： のっけ薬味だれ 115ｇ 

 のっけ味噌だれ 125ｇ 
特長： 
のっけ薬味だれ（新発売）・・・玉ねぎやにんにくなど具だくさんの和牛入り薬味だれです。

焼肉以外にも、ごはんやぎょうざ、冷ややっこ等にのっけても美味しくお召あがれます。 
のっけ味噌だれ（新発売）・・・ピリ辛に仕上げた和牛入り味噌だれです。焼肉以外にも、

ごはんやぎょうざ、蒸し鶏等にのっけても美味しくお召あがれます。 
 
保存方法：直射日光を避け、常温保存 

発売地区：全国 

発売時期：2011 年 2 月 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

以上 


