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エスフーズ株式会社

エスフーズ株式会社（本社:兵庫県西宮市、代表取締役:村上真之助）では8月下旬より、
こてっちゃん牛もつ鍋シリーズ、旨美鍋シリーズなどの秋冬向け家庭用製品をリニューアル・
新発売いたします。

【リニューアル製品】
こてっちゃん 牛もつ鍋シリーズ
今年で発売30年目を迎える「こてっちゃん 牛もつ鍋」シリーズです。定番品の醤油味、味噌味を
よりおいしくリニューアルしました。

■こてっちゃん牛もつ鍋 醤油味 (リニューアル)
2種類の醤油を使用し、焼きあごとかつお節のだしを
合わせた旨みのある味に仕上げました。

■こてっちゃん牛もつ鍋 味噌味 (リニューアル)
3種類の味噌を使用し、ごまと魚介だしを合わせた
コクと深みのある味に仕上げました。

Press Release

＜内容量＞ 500g
＜保存方法> 要冷蔵
＜賞味期間＞ 60日
＜発売地区＞ 全国
＜発売時期＞ 2022年8月下旬より順次発売



【新製品】
旨美鍋シリーズ
ご家庭で手軽に美味しく、お鍋をお楽しみいただけるシリーズです。
お肉の入った鍋スープなので、ご家庭では野菜等をご用意いただくだけの簡便調理品です。

■旨美鍋 牛もつ入り旨辛々鍋 (新発売)
2種類の味噌を合わせ、豆板醤を使用した深いコクと辛みが特⾧です。
ご家庭で、白菜・⾧ねぎ・油揚げを加えていただくだけでお鍋が
出来上がる牛もつ入り鍋スープです。

■旨美鍋 国産鶏つくね入りとんこつ鍋 (新発売)
とんこつのコクと生姜の香り、にんにくの旨みが特⾧です。
ご家庭で、キャベツ・ニラを加えていただくだけでお鍋が
出来上がる鶏つくね入り鍋スープです。

＜内容量＞ 480g ＜保存方法> 要冷蔵
＜賞味期間＞ 60日 ＜発売地区＞ 全国
＜発売時期＞ 2022年8月下旬より順次発売

【新製品・リニューアル製品】
極亭 牛もつ鍋シリーズ
ご家庭で手軽に専門店の美味しさをお楽しみいただける
ちょっと贅沢な牛もつ鍋シリーズです。

■極亭 博多名物牛もつ鍋 醤油味 (リニューアル)

コク・旨みのあるだしで下味をつけた牛もつと、たまり醤油に焼きあご、
かつお等の魚介だしを合わせた深い旨みのある醤油味スープ、
添付唐辛子をセットにしました。

■極亭 博多名物牛もつ鍋 味噌味 (リニューアル)

コク・旨みのあるだしで下味をつけた牛もつと、3種類の味噌に
かつお、焼きあご等の魚介だしを合わせた深いコクのある味噌味
スープ、添付唐辛子をセットにしました。

＜内容量＞ 400g ＜保存方法> 要冷蔵
＜賞味期間＞ 60日 ＜発売地区＞ 全国
＜発売時期＞ 2022年8月下旬より順次発売

■極亭 博多名物牛もつ鍋 にんにくとんこつ味 (新発売)

コク・旨みのあるだしで下味をつけた牛もつと、とんこつエキスを
ベースに、にんにくをきかせた深みのあるとんこつ味スープ、
仕上げ用のおろしにんにくをセットにしました。



【リニューアル製品】
お手軽スタミナ食堂シリーズ
温めるだけで、簡単におかず・おつまみにぴったりの「煮込み」がお召し上がりいただける
シリーズです。１人前×２パック入りなので、シーンに合わせてお楽しみいただけます。

■お手軽スタミナ食堂 具だくさんもつ煮込み (リニューアル)

豚もつとこんにゃく・だいこん・にんじんを、ごまと豆乳を
ブレンドした、コク深い味わいの味噌味のたれで仕上げました。

■お手軽スタミナ食堂 こってり仕上げた牛もつ煮込み (リニューアル)

牛もつとこんにゃくを、玉ねぎの甘みがきいた濃厚でコクのある
味噌味のたれで仕上げました。

■お手軽スタミナ食堂 じっくり仕込んだ牛もつ煮込み (リニューアル)

牛すじ（メンブレン）とこんにゃくを、かつおの旨みがきいた深みの
ある醤油味のたれで仕上げました。

＜内容量＞ 具だくさんもつ煮込み 300g
こってり牛もつ煮込み・じっくり牛すじ煮込み 200ｇ

＜保存方法> 直射日光を避け、常温で保存
＜賞味期間＞ 240日
＜発売地区＞ 全国
＜発売時期＞ 2022年8月下旬より順次リニューアル発売

牛すじ原料の入荷状況により、販売
限定の場合がございます。

＜本件に関するお問い合わせ＞
エスフーズ株式会社 マーケティング部

担当:日下（くさか）
兵庫県西宮市鳴尾浜1-16-11

TEL:0798-43-4100 FAX:0798-43-4103


