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2010年 2月 10日 
エスフーズ株式会社 

 
春夏製品発売およびこてっちゃんリニューアルのおしらせ 

 
エスフーズ株式会社は、春夏製品の発売と「こてっちゃん」のリニューアルを 2月 20日
に行います。また「こてっちゃん携帯サイト」がオープンいたしましたので、あわせてご

案内申し上げます。 
 
ご案内内容 
春夏製品発売のご案内 
こてっちゃん牛もつ炒め 200ｇ 甘辛しょうゆ・コクみそ・ピリ辛 
お手軽スタミナ食堂シリーズ レバニラ炒め 140ｇ 

にんにくホルモン炒め 140ｇ 
すじキャベ炒め 130ｇ 
牛ホルモンうどんの素 150ｇ 

 
｢こてっちゃん｣｢こてっちゃん野菜炒め用｣リニューアルのご案内 
 
こてっちゃん携帯サイトの開設 

（本件に関する問合せ先） 
エスフーズ株式会社 
開発部マーケティング課 

担当：日下 
TEL0798-43-4100 
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春夏製品「こてっちゃん 牛もつ炒め」「お手軽スタミナ食堂シリーズ」発売のご案内 
 
 
「こてっちゃん牛もつ炒め」 
 
昨年、春に新発売いたしました「こてっちゃん鉄板焼き」を、今春「こてっちゃん牛もつ炒め」として、

リニューアル発売いたします。 
牛もつが入った調理ソースとして、玉ねぎ、ニラ、キャベツやもやしなどのたっぷり野菜と一緒に、フラ

イパンで炒めるだけで「牛もつ炒め」が出来あがります。 
また、うどんや焼きそばと炒めると、ホルモンうどん・ホルモン焼きそばが出来あがります。本品と野菜

などの材料代を加えても、ワンコイン（500円以下）で、ボリュームたっぷりのおかずが出来あがります。 
今シーズンは３種類の味「甘辛しょうゆ」「コクみそ」「ピリ辛」で発売いたします。具には 2種類の牛も
つ（小腸とシマ腸）を使用し、それぞれが持つ独特の食感、おいしさをお楽しみいただけます。 
 
商品名： こてっちゃん 牛もつ炒め 200ｇ 甘辛しょうゆ・コクみそ・ピリ辛 
甘辛しょうゆ・・・にんにくをきかせたコクと旨みのある甘辛しょうゆだれで味付けしました。 

コクみそ・・・3種類のみそをあわせたコクの深いみそだれで味付けしました。 

ピリ辛・・・魚醤の旨みをきかせてキムチ風に仕上げたピリ辛だれで味付けしました。 

 

保存方法：要冷蔵（10℃以下） 

発売地区：全国 

発売時期：2010 年 2月 20 日 
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「お手軽スタミナ食堂シリーズ」 
 
節約志向が強まる中、おかずの 1 品がお手頃価格で、またフライパンひとつで、手軽にできる商品とし

て、「お手軽スタミナ食堂シリーズ」を新発売いたします。 
レバーや牛すじなど具入りの調理ソースなので、玉ねぎ、キャベツ、もやしなどの野菜と炒めていただく

だけで、2～3人分のおかずの一品が出来あがります。 
 
商品名 
① お手軽スタミナ食堂 レバニラ炒め 140ｇ 
レバー入りなので、もやし、ニラと炒めるだけでレバニラ炒めが出来あがります。オイスターソースの旨み

がきいた、ごはんにピッタリの味付けです。 
 
② お手軽スタミナ食堂 にんにくホルモン炒め 140ｇ 
丸にんにくと豚もつ（ガツ）を、黒コショウのきいた旨みのある塩だれで味付けしました。もやしと炒める

だけで、ホルモン炒めが出来上がります。おつまみとしてもおすすめです。 
 
③ お手軽スタミナ食堂 すじキャベ炒め 130ｇ 
牛すじを回鍋肉（ホイコーロー）風のコクのある味噌だれで味付けしました。キャベツと炒めるだけで、回

鍋肉風の牛すじ炒めが出来上がります。味噌だれのコクと旨みがごはんにピッタリです。 
 
④ お手軽スタミナ食堂 牛ホルモンうどんの素 150ｇ 
牛もつの入ったホルモンうどん用調理ソースです。うどん 2 玉、玉ねぎと一緒に炒めるだけで、話題の B
級グルメ ホルモンうどんが出来上がります。 
 

保存方法：要冷蔵 

発売地区：全国 

発売時期：2010 年 2月 20 日 

 

    
以上 
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「こてっちゃん」「こてっちゃん野菜炒め用」リニューアルのご案内 
 
現在、好評発売中の「こてっちゃん」「こてっちゃん野菜炒め用」をリニューアルいたします。 
 
市場背景 
アンケート調査により、こてっちゃんは「野菜と一緒に炒めて」または、「そのまま炒めたり、焼肉の一品

として」食べられるシーンが多いことがわかりました。 
 
こてっちゃんを食べるシーンについて 

 
そこで、2つのタイプのこてっちゃんを、それぞれの食シーンにより適した内容でご提供いたします。 
 
リニューアルのポイント 
美味しさ・・・「こてっちゃん」は、そのまま焼いてより美味しく召しあがれるように、味付けをマイルド

にし、長熟味噌のコクのあるまろやかな風味に改良しました。 
「こてっちゃん野菜炒め用」は引き続き、醤油ベースに、野菜（トマト、にんにく、玉ねぎ）、オイスター

ソース、豆板醤の旨みをきかせた「野菜と炒めて美味しい」味付けに仕上げています。 
 
見栄え・・・「こてっちゃん」の明るさ・ツヤを改良し、「こてっちゃん」「こてっちゃん野菜いため用」の

2品の違いが店頭でわかる色合いとしました。 
 
ワンポイントシール・・・こてっちゃんのロゴを強調し、売り場で明るく、目立つデザインに改良しました。

また同時に「こてっちゃん携帯サイト」をオープンし、ワンポイントシールに、2次元コードを印刷し、こ
てっちゃんサイトへのアクセスを可能としました。 
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発売地区：全国 

リニューアル発売時期：2010年 2 月 20 日 

 
 
 
こてっちゃん携帯サイトの開設 
 
こてっちゃんでは、このたび新しく「こてっちゃん携帯サイト」をオープンいたしました。携帯サイトでは、

旬の野菜など様々な野菜とこてっちゃんを使ったおかずや、おつまみ、どんぶりなどのレシピ紹介のほか、

こてっちゃんの一番おいしい炒め方や、こてっちゃんの名前の由来など、こてっちゃんに関する様々な情報

を発信しています。 
 

 

 

 
以上 


